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LAVENDER BREEZE 
Für 1 Glas: Etwas Zuckerwas-
ser, den Rand vom Glas drin 

baden und in ein paar getrock-
nete Lavendelblüten tauchen. 
Eiswürfel ins Mischglas, 1,5 cl 

Lavendelblütensirup (1 kg 
Zucker in 1 l Wasser aufko-

chen, 2–3 Handvoll Lavendelb-
lüten hineingeben, einige 

Stunden ziehen lassen, absei-
hen), 1,5 cl Zitronensaft und 

15 cl Rimuss Bianco Dry dazu, 
mischen und mit einem Bar-
sieb ins Glas abseihen. Mehr 
Mocktailrezepte: rimuss.ch. 

Weinselig R I M U S S  &  S T R A D A  W E I N  A G

H aben Sie gestutzt ob des 
Namens oben? Rimuss 
heisst neu Rimuss & 

Strada Wein AG. 2017 wurde die Marke, 
der es zu dem Zeitpunkt nicht mehr so 
besonders gut ging, von Andrea Davaz 
aufgekauft. Der Winzer aus Graubünden 
hat eine ganz besondere Verbindung zu 
dem Schaffhauser Konzern mit dem  
traditionellen alkoholfreien Familien- 
Champagner: Er hat als junger Mann 
eine Lehre in Hallau in der Kellerei von 
Rimuss absolviert. Davaz tat gut daran, 
Rimuss vor dem regelrechten Absaufen 
zu bewahren, rettete er damit doch auch 
grad zahlreiche Arbeitsplätze und land-
wirtschaftliche Betriebe in der Region. 
Rimuss hatte nie eigene Rebberge,  
sondern bezog die Trauben für das  
kultige Apéro-Getränk immer von den  
Rebbauern, die gemeinsam das grösste 
zusammenhängende Weinbaugebiet  
der Schweiz bilden. Ich bekomme eine  
Führung durch die Anlage, es ist der 
erste Tag, an dem die Trauben angelie-
fert werden, später als sonst, was den 

chaotischen Wetterverhältnissen in  
diesem Jahr geschuldet ist. Und es ist 
auch die kleinste Ernte, wie in ganz 
Europa, 60 Prozent der üblichen Aus-
lese. Aber es ist sowieso alles nicht 
mehr wie früher bei Rimuss. 
 
«Wir repositionieren die Marke», 
erklärt mir Sandra Mottola, Leiterin 
Marketing der Rimuss & Strada Wein 
AG. Dazu gehört, dass Wein unter dem 
Namen Strada (Rimuss liegt an der 
Römerstrasse = Strada, so kams zum 
neuen Namen) ins Sortiment gekommen 
ist, mit Alkohol. Ausserdem wird 
Rimuss als Mixgetränk vermarktet und 
es gibt neue alkoholfreie Sorten wie den 
Rimuss Rosato Dry (sehr lecker!). Wie 
entzieht man eigentlich den gegorenen 
Trauben den Alkohol? «Per Vakuum-
destillation», klärt mich der Betriebs- 
leiter auf. «Der Alkohol verdampft,  
man braucht keine hohen Temperaturen 
dafür, 36° reichen, so bleibt der 
Geschmack der Trauben erhalten.» 
Stimmt. Onlineshop: rimuss-strada.ch.

«Der Alkohol 
verdampft, 

man braucht 
keine hohen 
Temperatu-

ren dafür,  
36° reichen. 
So bleibt der 
Geschmack 
der Trauben 
erhalten.» 

Stimmt.  
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Neue Winzer  
keltern gut: 

Andrea Davaz (l.) 
bewahrte Rimuss 
und die Region 

vor dem Aus. Star-
köchin Meta Hilte-

brand schenkt 
bereits Strada 

Wein (u.) in ihrem 
«Le Chef» aus.  

metahiltebrand.ch 
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